Pannkaka 2 portioner

Du behover:

2 agg
1 Ydl vetemj6l (knappt)

1 krm salt
3 dI mjolk
2-3 msk flytande matfett
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1 tsk margarin till forsta pannkakan

Det har &r ingredienser som finns 6ver hela varlden. Pannkaka finns i ngn form
éverallt och som manga typer av matratter till frukost, lunch och middag

GOr sa har:

1. Vispaihop allt i en skal .
Man ska inte vispa sa det blir skum for da kan man inte steka men det
far inte vara nagra klumpar

2. Latstdcab - 10 minuter.

Mjolet skall svalla i vatskan. Det blir lattare att steka. Under tiden
kan man skala och skéara en morot i stavar. Ats efter att man atit
pannkaka. Pannkaka + sylt fastnar pa tanderna och man behoéver ata
ngt som gor att man far 6kad saliv i munnen. De kan &ven duka fram

3. Hallica 1 tsk matfett i en liten stekpanna. Lat den bli varm
(viktigt).

Har géller det att ha talamod. Till forsta pannkakan tar man i lite
matfett i pannan. Dels fOr att kakan inte ska fastna och att man ser att
pannan ar varm. Man kan ibland behova lite mer matfett. Det beror pa
hur stekpannorna ar.

4. Hall i smet sa att ett tunt lager tacker botten pa stekpannan. Sank
varmen.

Vispa upp mjolet med nagra visptag. Har galler det att inte ta for

mycket smet. Hellre for lite an for mycket. Var uppmarksam pa att man

maste reglera varmen.

5. Gradda pa forsta sidan. Vand. Gradda pa andra sidan . Lagg upp

pannkakorna pa ett fat och lagg ett lock éver sa de haller varmen



